Kuch

Instruk

dukcyjna
stugi

model: TF-993.






Dziekujemy za wybranie kuchenki indukcyjnej ZEPTER.
Przed rozpoczeciem korzystania z urzqdzenia nalezy zapoznad sie
z niniejszq instrukcjq oraz zachowaé jg na przysztosé.
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SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z kuchenki indukeyjnej nalezy zawsze postepowaé zgodnie z podstawo-
wymi zasadami bezpieczenstwa:

1.

2.
3.

9.

Przed rozpoczeciem korzystania z kuchenki indukcyinej nalezy zapoznaé sie ze wszystkimi
instrukcjami i zachowaé je na przyszto$é.

Aby uchronié sie przed poparzeniem, nie dotykaé gorgcych powierzchni.

Aby uchronié sie przed porazeniem prgdem i urazami, nie nalezy moczyé kabli, wiyczek,
ani kuchenki indukcyjnej w wodzie lub innych ptynach.

Sprawdz, czy moc przylqcza do ktérego podtqczasz kuchenke indukeyjng, jest zgodna
z mocq potrzebng do jej zasilenia.

Kuchenka indukcyjna musi byé podtqgczona do gniazdka z uziemieniem.

Nalezy zawsze nadzorowaé korzystanie z kuchenki Indukcyinej przez dzieci oraz korzysta-
nie z urzqdzenia w poblizu dzieci.

Jesli nie korzysta sie z kuchenki indukcyjnej lub chce sie jg umyé, nalezy wyciggngé
zawsze wiyczke z gniazdka. Kuchenka powinna ostygngé, zanim zacznie sie przy niej
jakiekolwiek czynnosci.

Nie korzystaé z kuchenki indukcyinej, ktéra ma uszkodzony kabel lub wiyczke lub ktéra
nie dziata prawidtowo, bqdz zostata w jakikolwiek sposéb uszkodzona. W celu analizy
dziatania kuchenki, naprawy lub dostosowania, nalezy zwrécié sie do Centrum Serwiso-
wego Zepfer.

Korzystanie z akcesoriéw nie zalecanych przez producenta moze spowodowaé pozar,
porazenie prgdem lub urazy.

10. Nie korzystaé z urzqdzenia na zewngtrz.
11. Upewni¢ sig, ze kabel od kuchenki indukcyjnej nie wisi przy krawedzi stotu lub szafki i nie

dotyka gorgcych powierzchni.

12. Nie umieszczaé kuchenki indukcyjnej na gorgcym palniku gazowym czy elekirycznym lub

13.

14.

w ich poblizu, ani blisko rozgrzanego piekarnika.

Podczas przesuwania po plycie kuchenki indukcyjnej naczyh zawierajgcych gorgey olej
lub inne gorgce ptyny, nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosé.

Aby odtqczyé kuchenke indukcying, nalezy sprowadzié wszystkie kontrolki do pozyciji
.Off”, nastepnie odtqczyé wiyczke od gniazdka.

15. Nie uzywa¢ kuchenki indukcyinej do celéw innych niz okre$lone przez producenta.

16.

17.

Kuchnia indukcyjna nie jest przeznaczona do uzytku za posrednictwem zewnetrznego
regulatora lub systemu sterowania pilotem.

Kuchnia indukcyjna nie jest przeznaczona do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ogra-
niczonych zdolnoéciach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, bqdZz nie posiadajg-
cych do$wiadczenia i wiedzy, chyba ze osoby takie bedq nadzorowane i poinstruowane
w zakresie korzystania z urzqdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

18. Dzieci nalezy zawsze nadzorowaé i nie pozwoli¢ im na zabawe urzgdzeniem.
19. Kuchenka indukeyjna jest przeznaczona do uzytku domowego lub w:

¢ kuchniach dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy
* gospodarstwach wiejskich

* w hotelach, motelach i innych pomieszczeniach mieszkalnych

* placéwkach oferujgcych zakwaterowanie z wyzywieniem.
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UWAGA

Aby zapobiec nieprawidtowemu funkcjonowaniu kuchenki indukeyjnej i mozliwosci spowodo-

wania wypadku, nalezy postepowaé zgodnie z ponizszymi zaleceniami:

Ustawié kuchenke indukcyjng na ptaskim blacie co najmniej 10 cm od $ciany i innych
obiektéw.

*  Korzysta¢ z gniazdka wytqcznie o mocy obcigzeniowe| powyzej 15 A. Nie nalezy pod-
tgczaé do tego gniazdka innych urzgdzen, poniewaz wspélne korzystanie z niego moze
spowodowaé przegrzanie lub iskrzenie na stykach.

e NIE korzysta¢ z kuchenki indukcyjne] w warunkach wysokiej wilgotnosci lub w poblizu
zrédet ciepta.

*  NIE gotowaé, gdy naczynia sq puste.

* NIE kta$é nozy, widelcéw, tyzek, pokrywek od naczyrn ani folii aluminiowe| na ptycie
indukcyjnej, poniewaz mogq sie nagrzaé.

e NIE kta$¢ papieru, $cierek ani folii aluminiowe| pomiedzy naczyniami a ptytq indukeyjng,
gdyz moze to spowodowad zapalenie sie tych przedmiotéw.

*  NIE korzysta¢ z kuchenki indukcyjnej na dywanie lub na obrusie, poniewaz mogq one
zablokowaé wiatraczek i wylot powietrza i w ten sposéb zaktécié odprowadzanie ciepta
z kuchenki.

e NIE uderzaé i nie stukaé¢ w ptyte indukcyjng. Jezeli pojawiq sie pekniecia na powierzchni,
nalezy wytqczyé urzgdzenie, aby unikngé ryzyka porazenia prgdem. W takiej sytuacji
nalezy kuchenke indukcyjng natychmiast oddaé do Centrum Serwisowego Zepter.

* NIE podgrzewaé zywnosci w szczelnie zamknietych pojemnikach, takich jok puszki,
poniewaz moze to spowodowaé wybuch.

e NIE przesuwaé kuchenki indukcyinej, jezeli stoi na niej naczynie lub kabel podtgczony
jest do gniazdka sieciowego.

e Kuchenke indukcyjng nalezy ustawiaé na stabilnej powierzchni.

NIE upuscié urzgdzenia.

*  Po zakonczeniu gotowania, ptyta indukcyjna moze wciqz byé gorqca, nie nalezy jej dotykaé.

e Trzymaé kuchenke indukcyjng w miejscu niedostepnym dla dzieci, szczegdlnie podczas
gotowania ryzu, kaszy.

*  NIE zanurzaé kuchenki w wodzie, ani nie my¢ kuchenki bezposrednio pod kranem.

e Utrzymywaé kuchenke indukcyjng w czystosci, zapobiegaé osadzaniu sie zanieczyszczen,
poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie.

e NIE uszkodzi¢ kabla zasilajgcego i nie podejmowaé préb jego naprawy, jezeli zostat
uszkodzony.

* W celu unikniecia zniszczenia kabla zasilajgcego, nie nalezy dokonywaé napraw we wta-
snym zakresie. Nie narazaé kabla zasilajgcego na dziatanie wysokich temperatur.
Unikaé niepotrzebnego zginania, zakrecania i ciggniecia kuchenki za kabel. Nie stawiaé
ciezkich rzeczy na kablu, ani nie prébowaé wigzaé kabla. Korzystanie z uszkodzonego
kabla zasilajgcego moze spowodowaé porazenie prgdem, spiecie lub pozar.

* Jezeli nie odtqczalny kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu nalezy go wymienié na nowy
w Centrum Serwisowym Zepter.

*  Upewnié sie, ze wtyczka |est wtasciwie podigczona do gniazdka. Jesli bolce wiyczki
wetkniete sq jedynie cze$ciowo, mogq spowodowaé spiecie elekiryczne i porazenie prg-
dem uzytkownika

DANE TECHNICZNE

Model numer TF-993.

Zasilanie AC 220 V-240 V~50 Hz
Zakres mocy 100 W - 2000 W
Zakres temperatury 60°C ~240°C



PANEL STEROWANIA
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JAK GOTOWAC

1. Umiesci¢ zywno$é w naczyniu i postawié je na $rodku ptyty ceramicznej na kuchence
indukcyjnej.(oznaczone koto na plycie)

Po podtgczeniu kuchenki do pragdu, aktywuie sie sygnalizator dzwieku, a wszystkie lampki
wskaznikéw btysng jeden raz, w tym czasie czterocyfrowy wyswietlacz LED pokazuje
.88 : 88" przez jednqg sekunde, a nastepnie miga symbol “- - - -".

Miga lampka przy przycisku zasilania ON/OFF kuchenki indukeyjne;.

2. Po weciénieciu przycisku ON/OFF po raz pierwszy, kuchenka indukcyjna automatycznie
sprawdzi, czy stoi na niej naczynie, jeéli w ciggu jednej minuty zostanie wcisniety przycisk
POWER BOOST (Ustawianie mocy) lub TEMPERATURE (ustawianie temperatury).
Wéwcezas uaktywnia sie sygnalizator dzwiekowy, a wyswietlacz LED pokazuje symbol
#E1" w przypadku braku naczynia na kuchence; kuchenka indukcyjna automatycznie
odrzuca wybrang funkcje po jednej minucie, jezeli nie zostanie na niej umieszczone
naczynie, i przetqcza sie na tryb oczekiwania. Podobnie, w ciggu jednej minuty witqczy
sie ponownie, jezeli zostanie na niej umieszczone naczynie.



ZWIEKSZANIE MOCY

Nacisngé przycisk POWER BOOST (ustawianie mocy) pod-
czas trybu oczekiwania.

W zwyktych warunkach grzewczych funkcja ta oraz diody
wskaznika ON/OFF sq wtqczone, a wyswietlacz LED pokazuje
domyslng moc 1400 W.

Urzgdzenie oferuje osiem pozioméw mocy: 100 W, 300 W,
600 W, 800 W, 1000 W, 1400 W, 1700 W i 2000 W. Wciénij
przyciski ,+" lub ,—“, aby wybraé wymagany poziom mocy.

TEMPERATURA

Wecisngé  przycisk TEMPERATURE (ustawianie temperatury)
w trybie gotowosci.

W zwyktych warunkach grzewczych funkcja oraz diody wskaz-
nika ON/OFF sq wigczone, a wyswietlacz LED pokazuje do-
mys$lng temperature 240°C. Poziomy regulacji temperatury
to: 60°C, 90°C, 120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 200°C oraz
240°C, pomiedzy ktérymi mozna sie poruszaé, weciskajgc
przyciski ,+" i ,~ w ramach oémiu zakreséw od 60 do 240.
Kuchenka indukcyjna przestaje pracowaé, gdy temperatura
osiggnie temperature wtasciwg (zadang, ustawiong) do pod-
trzymania ciepta potrawy, miga lampka wskaznika, a wartoéci
wyséwietlane na wyswietlaczu LED nie zmieniajq sie.

Gdy temperatura spadnie ponizej zadanej, ustawione| tem-
peratury grzania, kuchenka ponownie zaczyna dziataé. Gdy
temperatura osiggnie najwyzszy poziom, przycisk ,+" stanie
sie nieaktywny. Wciénij przycisk ,~", aby zmniejszy¢ tempera-
ture. Gdy temperatura osiggnie najnizszy poziom, przycisk ,~"
stanie sie nieaktywny, a sygnalizator nie wydaje dzwieku.

ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI

Gdy na kuchence ustawimy wszystkie parametry gotowania,
kuchenka jest gotowa do uzycia, nalezy przytrzymaé przycisk
CHILD LOCK przez 2 sekundy. Wiqgczy sie lampka CHILD
LOCK. Pozostate przyciski nie bedg reagowaé (poza ON/OFF
i przyciskami blokujgcymi), chyba ze przycisk CHILD LOCK
zostanie ponownie wcisniety na 2 sekundy do momentu wytg-
czenia lampki.

ZEGAR

Po wybraniu funkcji TIMER w trybach POWER BOOST oraz
TEMPERATURE, zacznie migaé wskaznik zegara, oczekujgc na
ustawienia czasu. TIMER jest domyélnie ustawiony na. 00:00.
Gdy miga cyfra godzin, nalezy wcisngé przyciski ,+” lub ,—*,
aby wybraé¢ odpowiedniq godzine pomiedzy 0-1.

Aby zatwierdzi¢ wciénij przycisk TIMER. W ciggu 5 sekund,
cyfry godzin przestajq migaé, a zaczynajg migaé cyfry minut.
Kazde wcisniecie przyciskéw ,+" lub ,—" zwieksza lub zmniej-
sza ustawiony czas o jedng minute. Po wcidnieciu przycisku



TIMER po raz drugi, warto$é minut mozna zmieniaé w zakresie
00-59. Po wcisnieciu przyciskéw ,+” lub ,—" przez ponad
2 sekundy bez wigczenia sie sygnalizatora, warto$é minut
zwieksza sie lub zmniejsza z wiekszq szybkosciq.

Jezeli przyciski ,+”, ,~“ ani TIMER nie zostang wcisniete

w ciggu 5 sekund, ustawianie czasu bedzie uznane za zakon-

czone. Lampka wskaznika czasomierza $wieci przez caty czas,

a wyswietlacz LED wskazuje pozostaly czas, przy czym gérny

limit wynosi 1 godzine i 59 minut.

Po uptywie ustalonego czasu sygnalizator wiqczy sie trzykrot-

nie, aby zasygnalizowaé zakonczenie gotowania, miga lamp-

ka wskaznika, a wentylator po chwili zatrzymuie sie.

Lampka wskaznika miga do momentu wytqczenia kuchenki.

a. W trybie TIMER, gdy kuchenka jest ustawiona na inne
funkcje, poprzednie ustawienia czasu zostajq anulowane
(lompka wskaznika wytqcza sie). Kuchenka wprowadza
domyslIne ustawienia wybranej funkgii.

b. Gdy czas jest ustawiany w trybach POWER BOOST i TEM-
PERATURE, wciénij przycisk POWER BOOST lub TEMPE-
RATURE, aby sprawdzié¢ ustawiong temperature lub moc,
widoczne na wyswietlaczu LED. Temperature lub moc moz-
na zmienié w ciggu 5 sekund poprzez wciniecie przyciskéw
.+ lub ,—". Jednak wyéwietlacz LED bedzie wskazywat
gotowo$é do ustawienia czasu, jezeli w ciggu 5 sekund nie
zostanie wcisniety zaden przycisk lub jezeli przycisk TIMER
zostanie wigczony w ciggu 5 sekund.

GORACA PLYTA

Kiedy korzystamy z kuchenki indukcyjnej i temperatura ptyty
przekroczy 60°C wiqcza sie dioda funkcji PLATE HOT (ptyta
gorqca).

Wecisnif ON/OFF, aby wytqczyé kuchenke indukcyjng po zakon-
czeniu korzystania z urzqdzenia. Po wytqczeniu sie wentylato-
ra, nalezy odtqczyé kabel zasilania od gtéwnego gniazdka.

Podczas korzystania z kuchenki nalezy postepo-

wa¢é zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

* Funkcja utrzymania temperatury moze byé uzyta wytqcznie
w trybie TEMPERATURE w ramach 8 pozioméw tempera-
tury: 60°C, 90°C, 120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 200°C
i 240°C.

* W warunkach utrzymania temperatury mogq zaistnieé réz-
nice pomiedzy temperaturqg nominalng i temperaturg fak-
tyczng w zwiqzku z réznymi ksztattami naczyn i réznymi
materiatami, z ktérych zostaty wykonane.

* Kuchenka indukcyjna podgrzewa naczynia z wielowarstwo-
wym dnem przystosowanym do indukcji w sposéb standar-
dowy. W zaleznosci od rodzaju naczynia, wystepuje rézna
skuteczno$é i szybko$é podgrzewania.

* Kuchenka indukcyjna oferuje osiem poziomdéw mocy grzew-
czej: 100 W, 300 W, 600 W, 800 W, 1000 W, 1400 W,
1700 Wi 2000 W.




CZYSZCZENIE

Urzqdzenie nalezy odtqczyé od prgdu i czysci¢ dopiero, kiedy ostygnie.

POWIERZCHNIA
PEYTA INDUKCYJNA OBUDOWA KUCHENKI ASPIRATORA | OTWOR
I PANEL STEROWANIA WENTYLACYJNY

EN

Zetrze¢ brud wilgotng Zetrzeé brud wilgotng Wytrzeé zabrudzenia

$ciereczkq. ciereczkq, a jezeli co$ otworéw patyczkami
przykleito sie do powierzch-  z watq, nie wolno dopuscié
ni, przemy¢ ptynem do do nalania sie ptynéw
mycia naczyn | wytrzeé do wnetrza wentylatora
miekkq $ciereczkq. (kuchenki). Jezeli spod ku-

chenki pokryty jest ttustymi
plamami, najpierw przemy¢é
ptynem do mycia naczyn,
zwracajqgc uwage na kratke
ostaniajgcq wentylator.

NACZYNIA ODPOWIEDNIE DO GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

1. Naczynia wykonane ze stali pokrytej emalig.

2. Naczynia zeliwne, pokryte emalig lub nie.

3. Naczynia ze stali nierdzewnej, zaprojektowane do gotowania indukcyjnego.
4. Naczynia aluminiowe o specjalnej podstawie.

5. Srednica naczyn od minimum 12 cm do maksimum 26 cm.
NACZYNIA NIEODPOWIEDNIE DO GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

Naczynia szklane, ceramiczne, wyroby garncarskie, naczynia z aluminium bez specjalnej
podstawy lub na podstawie miedziane| oraz niektére patelnie niemagnetyczne ze stali
nierdzewnej.

Srednica naczyr ponizej 12 cm i ponad 26 cm.



OSTRZEZENIA | SYSTEM ZABEZPIECZEN

W przypadku wystgpienia wady, na wyswietlaczu wyswietli sie jej kod
o znaczeniuv wskazanym ponizej, lampki wskaznikéw swiecq bez przerwy,

a inne lampki LED nie swiecq.

Ochrona w przypadku braku
naczynia, nieodpowiednich
naczyn lub zbyt matych naczyn
(o srednicy mniejszej niz 12
cm):

Podczas zdejmowania naczyn z kuchenki lub

w przypadku uzywania zbyt matych naczyn, wigczy
sie sygnalizator i kuchenka niezwtocznie odtqczy
zasilanie. Wyswietlacz LED pokaze komunikat ,E1”.

IGBT (temperatura w kuchence)
- zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Gdy temperatura IGBT przekroczy limit i czujnik
temperatury IGBT spowoduije otwarcie obwodu,
podgrzewacz indukcyjny automatycznie odtqczy
zasilanie, wigczy sie sygnalizator, a wys$wietlacz LED
pokaze komunikat ,E2".

Sygnalizator bedzie wydawat dzwiek do momentu
wytgczenia sygnalizatora recznie.

Zabezpieczenie przed wysokim
napieciem

Gdy napiecie wyniesie 260 V, kuchenka
automatycznie odtqczy zasilanie.
Sygnalizator dzwiekowy nie wigcza sie,

a wyswietlacz LED wyswietla komunikat ,E3”.

Zabezpieczenie przed niskim
napieciem

Gdy napiecie wyniesie 175V, kuchenka
automatycznie odtqczy zasilanie.

Sygnalizator dzwiekowy nie wigcza sie, a wyswietlacz
LED wyswietla komunikat ,E4”.

Zabezpieczenie czujnika

Gdy czujnik znajduje sie w obiegu otwartym,
wyswietlacz LED wys$wietli komunikat ,E5”.
Gdy na czujniku wystgpi zwarcie, wyswietlacz
LED wyswietli komunikat ,E6”.

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

W jakimkolwiek trybie pracy, gdy temperatura dna
naczynia stanie sie za wysoka, grzejnik indukcyjny
automatycznie odtqczy zasilanie.

Sygnalizator dzwiekowy nie wigcza sie,

a wyswietlacz LED wyswietla komunikat ,E6”.

Zabezpieczenie 2-godzinnego
czasu eksploatacji
(ograniczone korzystanie przy
funkcjach POWER BOOST oraz
TEMPERATURE)

Jezeli kuchenka nie otrzyma zadnego polecenia
w ciggu dwéch godzin w czasie uzycia, wytqczy
sie automatycznie, aby zapobiec ewentualnemu
wypadkowi.

Wykrywanie naczynia o zbyt
matych rozmiarach

Przy ustawieniu normalnej mocy roboczej (100 W
-2000 W), w przypadku ustawienia na kuchence
naczynia o $rednicy 8 cm, kuchenka nie generuje
mocy; moc bedzie generowana w przypadku
umieszczenia na kuchence naczynia o $rednicy 12 cm.



10

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM ROZWIAZANIE
* Upewnij sie, ze wiyczka jest odpowiednio
Podczas podiqgczania kuchenki, podtgczona.
sygnalizator dzwiekowy nie e Upewni| sie, ze naczynie znajduje sie na $rodku
wiqczy sie, a wskaznik mocy nie ptyty ceramicznej
Swieci. e Upewni| sie, ze gniazdko jest sprawne (jest w nim
napiecie).

e Sprawdz, czy uzywane naczynia sq odpowiednie
do gotowania indukcyjnego.

e Upewnij sie, ze naczynie znajduje sie na $rodku
ptyty ceramiczne;.

* Sprawdz, czy $rednica naczynia jest wieksza niz
8 cm.

Sygnalizator wydaje dzwiek
ciqgly, a kuchenka wyltqcza sie
po 15 sekundach.

 Sprawdz, czy temperatura otoczenia nie jest zbyt
wysoka.

 Sprawdz, czy otwory wentylacyjne nie sq
zablokowane.

Podczas gotowania, nagle * Po osiggnieciu ustawionej temperatury, kuchen-
przestaje dziataé funkcja ka przetqcza sie na tryb utrzymania ciepta ,Keep
podgrzewania. Warm”.

e Czasami uruchamia sie funkcja zabezpieczajqgca,
nalezy poczekaé przez ok. 10 minut i ponownie
sprawdzié.

Opcja (Keep Warm) nie
jest w stanie dostosowywa¢é
temperatury podczas
eksploatacji urzgdzenia.

e Sprawdz, czy podstawa naczynia nie jest
nieréwna, czy nie jest pogieta lub odksztatcona.

NIE prébuj samodzielnie naprawiaé urzgdzenia. W przypadku koniecznosci
dokonania naprawy nalezy zwrécic¢ sie do Centrum Serwisowego Zepter.

INFORMACIJE O ODPADACH

INFORMACIJA DLA UZYTKOWNIKOW —
Zgodnie z Dyrektywami europejskimi 2002/95/WE, 2002/96/WE oraz 2003/108/WE dotyczgcymi
ograniczenia korzystania z substancji niebezpiecznych w urzqdzeniach elekirycznych i elektronicznych, oraz
o odpadach. Przekredlony symbol kosza na $mieci widoczny na urzqgdzeniu oznacza, ze na koniec okresu
przydatnoséci do uzytku urzqdzenie nalezy segregowad oddzielnie.

Nie nalezy pozbywad sie urzqdzen elekirycznych joko nieposortowanych odpadéw komunalnych, nalezy
korzystaé ze specjalnych miejsc do segregacji odpaddéw; w zwigzku z tym wszelkie produkty na koniec
ich okresu uzytkowania muszq zostaé przekazane do punktéw przyjmowania sprzetu elekirycznego
i elektronicznego, lub zwrdcone do sprzedawcy przy zakupie podobnego sprzetu, na zasadzie jeden za
jeden. Oddzielny zbiér urzqdzen przeznaczonych do recyklingu, przetworzenia lub usuniecia w sposéb
zgodny z przepisami $rodowiskowymi wplywa na zapobieganie negatywnym oddziatywaniom na
$rodowisko i zdrowie, i optymalizuje recykling oraz ponowne uzycie komponentéw, z ktérych sktada sie
urzqdzenie.
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MISJA ZDROWIA
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NN
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@ 22 230 99 40




EdelWasser

 Aqbp,pura,

vita longa

ne: BRID MARKETING - WLOCHY

]

Kod PMD-HA48-10-PL - Oprace {anie el

P1J CZYSTA WODE - ZYJ DLUZEJ

ZEPTER EDEL WASSER - SYSTEM OCZYSZCZANIA WODY:

* 5-stopniowy system filtracji
wody, zapewniajqcy krystalicznie
czystq wode

* System antybakteryjny

* Funkcja ciggtego wyptywu wody

. Funkqa statego, rébwnomiernego
ci$nienia wody

* Zamkniety zbiornik zapobiega
wtérnemu zanieczyszczeniu wody

¢ Cichy - dziata dzieki ci$nieniu
wody, co oznacza, ze nie ma
zadnych elementéw elektrycznych

* Bezprzewodowy - nie jest
zasilany przez prqd

* Ekonomiczny - nie musisz juz
wydawad pieniedzy na wode
butelkowang

* Oszczednosé energii — bez
uzycia prqdu, tylko ci$nienie wody

* Przyjazny dla sSrodowiska
(koniec z plastikowymi butelkami)

* Wygodny - zajmuje mato
miejsca (idealny do matych
pomieszczen
i kuchni)

* Prosty, niezawodny i skuteczny

* Latwy w instalacji
i utrzymaniu

(Zepter zadbat o wszystko)

* Genialne, eleganckie,
nowoczesnhe wzornictwo

Zgrabna obudowa niewielkich
rozmiaréw (nie ma potrzeby
przeznaczania dodatkowego
miejsca pod zlewem by
zainstalowaé urzqdzenie)

Efektywny (teraz mozesz cieszyé
sie rzeskim, wyrazistym smakiem
najczystsze] wody)
Odpowiada miedzynarodowym
normom NSF/ANSI 42, 531 58,
posiada Certyfikat Organizacji
Jakosci Wody (WQA)

ZePIer Inlernahon;l Poland Sp. z o.0., 02-672 Warszawa, ul. Domaniewska 37

Infolinia: 22 230 99 40, wwwzepter.pl

: Warszawa, ul. Nowy Swiat 64, tel. (22 828 59 59)




